
MENU DEL DÍA
MARTES A VIERNES

12:30 h – 16:00 h

PRIMEROS

ESPECIAL DEL CHEF

SEGUNDOS

14,99€
 

BEBIDA INCLUIDA POSTRE DE LA SEMANA

GLUTEN

FRUTOS DE

CÁSCARA

APIO

CRUSTÁCEOS

MOSTAZA

HUEVOS

SÉSAMO

PESCADO

SULFITOS

CACAHUETES SOJA

MOLUSCOS

LÁCTEOS

ALTRAMUCES

La Rica tiene implantado un Plan de Control de Alergenos y dispone de

información de los alérgenos presentes en sus productos cumpliendo el Reglamento

(UE) 1169/2011 de “Información alimentaria facilitada al consumidor”.

Los precios incluyen el 10% de IVA. En terraza se aplicará un suplemento del 10%.

Incluye bebida, postre o café.

GAZPACHO
Gazpacho de tomate con picatostes

y aceite de oliva.

CREMA DEL DÍA
Consultar disponibilidad.

ENSALADA LA RICA
Mezclum de hojas, zanahoria, tomate, cebolla

perla, mozzarella, salsa de mostaza y miel.

ENSALADILLA RUSA
Nuestra versión de la clásica

ensaladilla rusa.

TARTAR DE ATÚN ROJO
Atún rojo marinado con un toque picante,

aguacate, sésamo negro y cebollino.
(+1,00 €)

CARPACCIO DE SOLOMILLO
Carpaccio de solomillo con pecorino

romano y rúcula.
(+1,00 €)

CROQUETAS DE JAMÓN

RAVIOLI DE ESPINACAS
Y QUESO

PROVOLETA AL HORNO

Martes: Pollo a la parmesana

Miércoles: Risotto de gambas

Jueves: Estofado de Ternera

Viernes: Solomillo al roquefort

Refresco, cerveza o agua. Consultar disponibilidad.

Croquetas caseras de jamón.

Servido con salsa trufada y queso parmesano.

Queso Provolone al horno con salsa de tomate.

ESPÁRRAGOS A LA BRASA
Espárragos a la brasa con puré de

patata y zanahoria.

RISOTTO DE SETAS
Risotto cremoso de setas.

POLLO A LA BRASA
Muslo de pollo a la brasa con

verduras a la plancha.

ENTRECOT 
Entrecot acompañado de patatas

fritas y chimichurri casero.

CARBONARA TRADICIONAL
Pasta con guanciale, yema de huevo,

pecorino y pimienta negra.

(+1,00 €)

COSTILLA DE CERDO
Costilla de cerdo con patatas fritas y

salsa barbacoa casera.
(+4,00 €)

ALBÓNDIGAS EN SALSA

PESCADO DEL DÍA

 Albóndigas con puré de patata y salsa

de tomate casera.

Consultar disponibilidad.

De martes a viernes, disfruta de una

propuesta especial diferente cada día,

preparada por nuestro chef Mineiro

para darle más sabor a tu semana.



CARTA PRINCIPAL
PARA EMPEZAR
CUBITOS DE TAPIOCA 9,50€

Cubitos crujientes de tapioca y queso.

Acompañado con salsa sweet.

PAN DE COCA CON TOMATE 3,50€

Pan de coca crujiente con tomate de colgar y

aceite de oliva.

TABLA DE JAMÓN
IBÉRICO DE BELLOTA

21,90€

Selección de jamón ibérico de bellota cortado

en finas lonchas, ideal para compartir.

Acompañado de pan de coca.

PAN DE QUESO 8,00€ 

Panecillos brasileños elaborados con almidón

de yuca y queso.

PAN DE AJO BRASILEÑO 9,00€

Pan de ajo al estilo brasileño, horneado hasta

quedar dorado y crujiente.

QUESO COALHO CON MIEL 11,90€

Queso brasileño preparado a la plancha

y servido con miel.

CHIPS DE PATATA 3,00€

Finas láminas de patata fritas hasta quedar doradas

y crujientes, ideales para picar o acompañar.

CHORIPAN 9,90€

Pan crujiente con chorizo criollo, queso fundido y

chimichurri casero.

PICOTEO LA RICA
YUCA FRITA

BOLITAS FRITAS DE QUESO

Yuca frita hasta quedar dorada y crujiente

por fuera, con un interior suave y cremoso.

Bolitas de queso fritas, crujientes por fuera

y cremosas por dentro.

9,50€

9,50€

COXINHAS DE POLLO

EMPANADAS FRITAS
DE GAMBAS

EMPANADAS FRITAS
DE QUESO Y CARNE

CHORIZO CALABRESA
BRASILEÑO

Croquetas brasileñas de masa suave, rellenas de

pollo desmenuzado y fritas hasta quedar doradas.

Empanadas brasileñas fritas, rellenas de

gambas y catupiry, servidas recién hechas.

El famoso «pastelzinho de feira»: cuatro empanadas

brasileñas fritas, rellenas de queso o carne.

Chorizo brasileño salteado con cebolla y cachaça,

acompañado de pan.

9,50€

12,00€

11,00€

12,00€

ALITAS DE POLLO

Alitas de pollo marinadas, fritas hasta quedar

doradas y crujientes.

12,00€

TAPA DE PICAÑA

TORREZNO DE ROLLO

Picaña brasileña salteada con cebolla,

acompañada de vinagreta y farofa.

Hecho en casa, nuestro torrezno de cerdo se cocina

lentamente hasta conseguir un exterior crujiente y un

interior tierno y jugoso.

18,00€

16,00€

LINGUIÇA CUIABANA

CORAZONES DE POLLO
AL COÑAC

Longaniza brasileña artesanal elaborada con chorizo

y queso, preparada a la parrilla y acompañada de

vinagreta y farofa.

Tiernos corazones de pollo salteados con cebolla y

flambé al coñac, servidos con pan para acompañar.

19,90€ 

9,80€

Los precios incluyen el 10% de IVA. En terraza se aplicará un suplemento del 10%.

TAPEO ESPAÑOL
OLIVAS MARINADAS

PIMIENTOS DE PADRÓN

Aceitunas marinadas con hierbas aromáticas,

especias y aceite de oliva.

Pimientos de Padrón salteados y servidos

con sal gruesa.

5,00€

9,90€

PATATAS BRAVAS

CROQUETAS DE JAMÓN

HUEVOS ESTRELLADOS
CON JAMÓN IBÉRICO

CALAMARES A LA
ANDALUZA

Patatas fritas, doradas y crujientes,

acompañadas de salsa brava casera.

Dos croquetas caseras de jamón, crujientes

por fuera y cremosas por dentro.

Patatas fritas cubiertas con huevos fritos

y jamón ibérico.

Calamares de costa rebozados y fritos hasta

quedar dorados y crujientes.

6,50€

4,00€

12,50€

17,00€

GAMBAS AL AJILLO

Gambas salteadas con ajo, aceite de oliva y

un toque picante, al estilo La Rica.

16,00€

ENTRANTES
CARPACCIO DE SOLOMILLO

ENSALADA DE BURRATA

Carpaccio de solomillo con pecorino romano,

alcaparras, rúcula, vinagreta y piñones.

Mezclum de hojas, burrata di bufala,

tomate cherry y pesto.

18,00€

13,50€

ENSALADA LA RICA

TARTAR DE ATÚN ROJO

BERENJENAS FRITAS

Mézclum de hojas, tomates cherry, cebolla

encurtida, frutos rojos, zanahoria y huevo duro.

Atún rojo marinado con un toque picante,

aguacate, sésamo negro y cebollino.

Berenjenas fritas con miel de caña y queso de cabra.

10,50€

16,50€

8,00€



PLATOS PRINCIPALES

DE LA TIERRA
BRASILEÑA

SUPREMA DE POLLO
A LA PARRILLA

STROGONOFF DE POLLO

Suprema de pollo a la parrilla acompañada

de arroz blanco y ensalada verde.

Strogonoff brasileño de pollo acompañado

de arroz blanco y patatas paja.

16,50€

17,00€

STROGONOFF DE TERNERA

PARMIGIANA BRASILEÑA
DE POLLO

PARMIGIANA BRASILEÑA
DE SOLOMILLO

SÚPER PARMIGIANA DE
SOLOMILLO CON CATUPIRY

Strogonoff brasileño de ternera acompañado de

arroz blanco y patatas paja.

Pollo empanado cubierto con salsa de tomate y queso

gratinado, acompañado de arroz blanco y patatas fritas.

Solomillo empanado cubierto con salsa de tomate y queso

gratinado, acompañado de arroz blanco y patatas fritas.

Solomillo empanado cubierto con salsa de tomate,

queso gratinado y cremoso Catupiry, acompañado de

arroz blanco y patatas fritas.

19,00€

17,00€

20,00€

79,90€

HAMBURGUESA LA RICA
DE PICAÑA
Pan brioche, dos smash burgers de picaña, queso, bacon,

lechuga y tomate, acompañada de patatas fritas y alioli.

17,90€

PICAÑA BRASILEÑA
200 g de picaña brasileña acompañada de arroz

blanco, patatas fritas, farofa y vinagreta.

22,50€

Los precios incluyen el 10% de IVA. En terraza se aplicará un suplemento del 10%.

LA RICA
ESTRELLAS 

COSTILLA DE CERDO

Costilla de cerdo cocinada durante 24 horas a baja

temperatura y servida con salsa barbacoa casera.

19,80€

SOLOMILLO AL ROQUEFORT

COSTILLA PRIME DE
BLACK ANGUS

BRISKET AHUMADO AL
ESTILO LA RICA

MAMINHA CON SALSA
DE DOS QUESOS

PICAÑA AL AJO
BLACK ANGUS

TOMAHAWK PREMIUM

Solomillo acompañado de patatas baby y tomates cherry

salteados en aceite de oliva, servido con salsa de roquefort.

Costilla Prime de Black Angus acompañada de yuca a la

mantequilla, arroz blanco, farofa y vinagreta.

Brisket ahumado acompañado de ensalada coleslaw,

ensalada alemana de patata, cebolla encurtida y

salsa barbacoa.

Corte de aproximadamente 1 kg de maminha, acompañado

de arroz blanco, patatas fritas, brócoli, farofa y vinagreta.

Corte de aproximadamente 1 kg de picaña Black Angus,

acompañado de arroz blanco, patatas fritas, brócoli, farofa

y vinagreta.

Imponente corte de ternera preparado a la parrilla

con mantequilla de hierbas, acompañado de arroz

blanco, patatas al horno, farofa y vinagreta.

Para compartir entre 2 personas.

Para compartir entre 2 personas.

Para compartir entre 3 y 4 personas.

Para compartir entre 3 y 4 personas.

Para compartir entre 3 y 4 personas.

24,90€

59,90€

59,90€

79,90€

89,90€

98,90€

PARA COMPARTIR ENTRE 3 Y 4 PERSONAS.

flor de
la vida

servilleta

bandera
brasileña

copa

plato

oliva

cuchillo

“LA IDEA POR DETRAS DEL NUESTRO LOGO”



DEL MEDITERRÁNEO

SALMÓN A LA BRASA 

PESCADO DEL DÍA 

Salmón a la brasa acompañado de brócoli,

zanahoria y patatas baby, con un toque de limón.

Consultar disponibilidad.

18,50€

17,50€

PAELLA MARINERA

POLLO AL HORNO

SPAGHETTI AL MARE
BIANCO

SPAGHETTI A LA 
NAPOLITANA

Paella con mejillones, gambas y calamares.

Pollo al horno acompañado de verduras

de temporada.

Spaghetti con salsa blanca cremosa, gambas

salteadas y hierbas frescas.

Spaghetti con tomate natural, ajo, aceite de oliva,

albahaca fresca y parmesano.

23,00€

18,00€

17,50€

14,50€

CARBONARA TRADICIONAL

GNOCCHI TARTUFO

Spaghetti con guanciale, yema de huevo,

pecorino y pimienta negra.

Gnocchi de patata con nata, trufa, parmesano

y chips de rúcula.

15,50€

16,50€

RISOTTO AL FUNGHI

RISOTTO DE GAMBAS

RISOTTO DE QUESO 
CON SALMÓN A LA BRASA

Risotto cremoso con setas de temporada y

salsa de trufa.

Risotto cremoso de gambas con un

toque de lima.

Risotto cremoso de quesos

acompañado de salmón a la brasa.

16,00€

18,00€

22,90€

Los precios incluyen el 10% de IVA. En terraza se aplicará un suplemento del 10%.

ACOMPAÑAMIENTOS

ARROZ BLANCO

FRIJOLES

PURÉ DE PATATA

5,00€

5,00€

5,00€

PATATAS FRITAS

VERDURAS SALTEADAS

5,00€

7,00€

PASTAS Y ARROCES POSTRES

SORBETES Y HELADOS

 Selección de vainilla, mango o limón.

5,00€

PUDIM TRADICIONAL

MOUSSE SORPRESA

Pudim brasileño de leche condensada con caramelo.

Mousse de maracuyá o chocolate. Déjate sorprender

por el sabor del día.

4,50€

6,50€

COULANT DE CHOCOLATE

Coulant de chocolate acompañado de crumble de

galleta María y helado de vainilla.

7,50€

CRÊPE CRUMBLE AL
ESTILO BRASILEÑO

AÇAÍ DE LA CASA

FRUTA DE TEMPORADA

AÇAÍ TRUFADO
CON NUTELLA

TARTA DEL DÍA

Crêpe con crumble crujiente y opción de dulce de

leche o Nutella.

Açaí cremoso acompañado de leche condensada,

leche en polvo, granola, plátano y fresas.

Selección de fruta fresca de temporada.

Consultar disponibilidad.

Açaí cremoso trufado con Nutella, acompañado de leche

condensada, leche en polvo, granola, plátano y fresas.

Nuestra tarta especial del día.

Consultar disponibilidad.

7,50€

11,90€

5,00€

14,90€

8,00€

“UNA FUSIÓN ÚNICA DE SABORES

BRASILEÑOS Y MEDITERRÁNEOS EN UN

AMBIENTE ACOGEDOR Y ELEGANTE”



Los precios incluyen el 10% de IVA. En terraza se aplicará un suplemento del 10%.

ESTOS SON ALGUNOS DE NUESTROS
CÓCTELES FAVORITOS, PERO SI TIENES

ALGUNA PETICIÓN ESPECIAL, ESTAREMOS
ENCANTADOS DE PREPARARLA PARA TI.

COCKTAILS

CAIPIRINHA ORIGINAL

Cachaça, lima y azúcar.

11,00€

CAIPIRINHA DE FRUTAS

CAIPIROSKA

Cachaça, fruta, lima y azúcar. 

Consulta nuestros sabores del día.

Vodka, lima y azúcar. 

Consulta nuestros sabores del día.

13,00€

13,00€

PIÑA COLADA

Ron, crema de coco y zumo de piña.

12,00€

MOJITO

Ron blanco, lima, hierbabuena, azúcar y soda.

11,00€

APEROL SPRITZ

Aperol, cava y soda.

7,00€

MARGARITA

Tequila, triple sec y zumo de lima.

10,00€ 

CÓCTEL DE FRESA

Vodka, fresas y leche condensada.

12,00€

ESPRESSO MARTINI

Vodka, licor de café y espresso.

10,00€



Los precios incluyen el 10% de IVA. En terraza se aplicará un suplemento del 10%.

CERVEZAS

SAN MIGUEL BARRIL

SAN MIGUEL JARRA

2,90€

4,50€

⁠STELLA ARTOIS BARRIL 3,70€

STELLA ARTOIS JARRA 4,90€

⁠SAN MIGUEL CLARA
BARRIL

3,00€

ALHAMBRA ROJA BARRIL 

ALHAMBRA RESERVA
BOTELLA

3,50€

3,60€

IPA BOTELLA

CORONA BOTELLA

3,70€

3,70€

SAN MIGUEL
0,0% BOTELLA

VERMUT

3,20€

4,00€

SAN MIGUEL SIN GLUTEN

TINTO DE VERANO

3,20€

5,00€

SAN MIGUEL TOSTADA
0,0% BOTELLA

3,20€

REFRESCOS

ZUMO DE AÇAÍ CON
NARANJA

8,00€

AGUA SIN GAS / 
CON GAS

VICHY CATALÁN

2,50€

3,50€

GUARANÁ 3,50€

AQUARADE 3,00€

LIPTON LIMÓN 3,00€

PEPSI / PEPSI MAX 3,00€

SCHWEPPES NARANJA 3,00€

SCHWEPPES LIMÓN 3,00€

SEVEN UP 3,00€

TÓNICA 3,00€

BITTER KAS 3,00€



Los precios incluyen el 10% de IVA. En terraza se aplicará un suplemento del 10%.

GINEBRAS LICORES

WHISKY TEQUILA

BEEFEATER HIERBAS

J&B JOSÉ CUERVO GOLD

4,00€ 3,00€

4,00€ 4,50€

TANQUERAY AMARULA

BALLANTINE’S SAUZA GOLD

SEAGRAM’S BAILEY’S

JACK DANIELS HERRADURA REPOSADO

4,00€ 4,00€

4,00€ 5,00€

4,00€ 4,00€

4,50€ 6,00€

BOMBAY SAPPHIRE SHERIDANS

BLACK LABEL PATRÓN SILVER

5,00€ 5,00€

5,50€ 0,00€

HENDRICK’S LICOR 43

MACALLAN 12 AÑOS DON JULIO BLANCO

6,00€ 6,00€

9,50€ 9,00€

MACALLAN 15 AÑOS 16,00€

VODKA COMBINADOS

BRANDY

SMIRNOFF

DESTILADOS,
REFRESCO,
O TÓNICA

TORRES 10

3,50€

10,00€

5,00€

ABSOLUT

TORRES 15

GREY GOOSE

CARDEAL MENDONZA

4,00€

7,00€

6,00€

9,50€

BELVEDERE

LARIOS 1866

7,00€

11,00€

2 DOSIS

beefeater, ballantine’s, smirnoff, brugal

@larica.bcn | www.laricabcn.com 


	MARTES A VIERNES
	ESPECIAL DEL CHEF
	BEBIDA INCLUIDA
	POSTRE DE LA SEMANA
	CARTA PRINCIPAL
	PARA EMPEZAR
	PICOTEO LA RICA
	TAPEO ESPAÑOL
	ENTRANTES

	PLATOS PRINCIPALES
	DE LA TIERRA BRASILEÑA
	DEL MEDITERRÁNEO
	PASTAS Y ARROCES
	POSTRES
	COCKTAILS
	CERVEZAS
	REFRESCOS
	GINEBRAS
	LICORES
	WHISKY
	TEQUILA
	VODKA
	COMBINADOS
	BRANDY


